MENU 70€ - ACCORD METS ET VIN 95€

CANNELLONIS DE BOEUF, BREUIL TRUFFE,
MACHE ET ARDI GASNA
Anjou blanc - Blanc Ivoir 2018

CREMEUX D'ARTICHAUT, OEUF BIO COULANT,
BRIOCHE A LA TRUFFE
Saumur Champigny - Chateau de Villeneuve 2018

POISSON DE LA CRIEE ROTI AU BEURRE DEMI-SEL,
GNOCCHIS DE POMME DE TERRE A LA TRUFFE,
POUSSES D'EPINARD
Saint Véran - Domaine de la Croix Senaillet 2017

CREME GLACEE A LA TRUFFE NOIRE, CRUMBLE CHOCO/NOISETTE,
MOELLEUX CHOCOLAT ET SAUCE CHOCOLAT NOIRE
Maydie - Chateaud’Aydie 2015



